
 

VORSPEISEN 
 

Kleiner gemischter Salat der Saisonmit Kräutercroutons 
4,50€ 

 
Lauwarmes Carpaccio von der Garnele 

auf Erbsenmouslin, Safranschaum und Salat 
11,90€ 

 
Tatar vom Weideochsen auf Kartoffelrösti 

mit Limetten-Pfeffer-Creme und Salat 
12,90€ 

 
 

SUPPEN 

 

„Soupe du Jour – die Tagessuppe“ 
… nach den Jahreszeiten und aktuellen Produkten gerichtet … 

oder: 
Essenz vom „Ochsenschlepp“ mit Madeira 

und seinem Bonbon 
6,50€ 

SALATE 

 

Bunter Salat mit Balsamikodressing, Putenbruststreifen, 
Ananas und Parmesan 

9,90€ 
 

Gemischter Salat vom Markt  
mit gebratenen Edelfischen im Zitronen-Kräuter-Öl 

12,90€ 
 

Bunte Blattsalate mit Balsamikodressing, Croutons 
und gebratenen Rinderfiletscheiben 

13,90€ 

 

HAUPTGERICHTE 

 

Schweinefiletmedaillons mit tomatisierten Tagliatelle  
und Balsamiko- Jus 

11,90€ 
 
 

Filetsteak vom Rind unter der Meaux-Senf-Kruste 
mit Kartoffelgratin und glacierten Perlzwiebeln 

22,90€ 
 
 

Geschmorte Wildhasenkeule in Casissjus, 
mit Butterspätzle und glaciertem Gemüse 

13,90€ 
 
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken  
mit Marktgemüse, Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren 

14,50€ 
 

DESSERT 

 
Creme Brulee von Orangen und Gewürzen 

mit Mandelmilcheis 
6,90€ 

 
Lauwarmer französischer Schokoladenkuchen  

mit Kirschragout und Mangosorbet 
7,90€ 

 
Dessertvariation „Villa Katharina“ 

8,90€ 

 

 



 

„DEN JAHRESZEITEN VERBUNDEN“ 

 

 
 

Miesmuscheln im Safran-Weißwein-Sud mit 
Wurzelgemüsewürfel, Kräuterkartoffeln und Weißbrot 

 
13,90€ 

 

*** 

 

Filets von der Mittelmeerdorade mit mediteranen Aromen 
auf Krustentierrisotto und Safran-Muschel-Schaum 

16,90€ 

 

*** 

 

Kalbsrücken und Gänseleber mit bengalischem Bergpfeffer 
auf Kürbispüree und Calvadosschaum 

21,90€ 
 

*** 

 

Wildragout mit Papadelle in leichter Rotweinjus, 
Gemüsebrunoise und frischen Kräutern 

12,90€ 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

FREITAG  STEAKABEND 

 

 

von der Rinderlende 

 
15,90€ 

 
von der Putenbrust 

 
9,90€ 

 
vom Kalbsrücken 

 
17,90€ 

 
jeweils mit Kräuterbutter, zweierlei Dip  

sowie einem kleinen Beilagensalat 
 

wahlweise mit: 

 

mit einer Kruste der Saison gratiniert 

 
 

als Beilage können sie zwischen folgendem wählen: 
 
 

Kartoffelgratin 
 

*** 
gebackenen Kartoffelecken 

 
*** 

tomatisierten Gnocchi 
 

  Für Vegetarier bereiten wir speziell Speisen zu 
 

Fragen Sie einfach nach! 

Das  -Team freut sich auf Ihren Besuch. 


