VORSPEISEN

Kleiner gemischter Salat der Saison mit gerdsteten Saaten
4,50€

Semmelknoddelcarpaccio
mit gerdsteten Pilzen, kleinem Wildkrautersalat

und Parmesansplittern
8,50€

Gebratene Scampi und Jakobsmuschel
mit rosa Grapefruit, Cocos-Curry-Schaum und kleinem Salat
12,90€

SUPPEN

Rinderkraftbriihe mit Madeira und gebackenen Pfifferlingknodel
490€

Hummerschaumsiippchen mit gebratener Jakobsmuschel im Chilli-Ol
6,50€

FISCHGERICHTE

Medaillions vom Seeteufel auf Thaispargelrisotto
und rotem Curryschaum
als Zwischengericht 13,90€ als Hauptgang 19,90€

Gebratene rote Meerbarbe auf Bouillabaise-Piiree
und Safran-Muschel-Nage
als Zwischengang 12,90€ als Hauptgang 18,90€

HAUPTGERICHTE

Duett von Kalbsriicken und Gianseleber mit romischen Nocken
und Essig-Kirsch-Sauce
21,50€

Schweinemedaillons mit tomatisierten Tagliatelle
und Balsamico-Jus
10,90€

Poulardenbrust auf Peperonata-Gemdise, Oliven-Grappa-Jus
und Kréautergnocchi
13,90€

Filetspitzen vom Rind mit rahmigen Pfifferlingen
und hausgemachten Spatzle
15,90€

Rinderfilet in Aromaten gebraten mit glasierten Perlzwiebeln
und Kartoffel-Tomaten-Gratin
21,90€

Geschmorte Lammstelze im eigenen Saft mit Krauterkartoffeln
und mediterranem Gemiise
13,90€

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Gemtise,

Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren
14,50€



VEGETARISCH.

Ravioli in brauner Butter geschwenkt mit frischen Krautern
und gehobeltem Parmesan
11,90€

Asiatische Nudelpfanne mit gebratenem Gemdiise
8,90€

SALATE.

Bunter Salat mit Balsamikodressing, Hihnchenbruststreifen
und gebratenen Pilzen
9,90€

Gemischter Salat vom Markt
mit gebratenen Edelfischen
12,90€

Bunte Sommersalate
mit Balsamikodressing, Parmesan
und gebratenen Rinderfiletstreifen
13,90€

DESSERT.

Eisvariation ,, Villa” mit Sahne
3,90€

Erdbeermousse auf konfierten Nektarinen
6,50€

Himmbeer-Nougat-Tortchen mit Mangosorbet
8,20€

Dessertvariation ,,a la Maison”
9,50€

Das \/J%w - Team freut sich auf Ihren Besuch.



